
C22

CARTA IDROVEGETALE NERA
60 G/MQ

NUMERO

CIDRN CARTA KRAFT PURA CELLULOSA DI COLORE NERO, 
IDROVEGETALE, PER CARNE DA 60 G/MQ

CONFEZIONE In scatola cartone ondulato bianca a dispenser.

MATERIALE

Carta di pura cellulosa, colorata in impasto con coloranti atossici, 
con fi nitura lisciata e trattamento idrovegetale per la carne.

N.B. Il colorante nero è completamente atossico, comunque si consiglia 
la sostituzione del foglio entro le 48-72 ore di contatto con la carne.

SULLA BASE DELLE 
VIGENTI NORMATIVE ITALIANE 
E INTERNAZIONALI SUI PRODOTTI 
DESTINATI AL CONTATTO 
CON GLI ALIMENTI, SOGGETTI 
O MENO A PROVE DI MIGRAZIONE.

ADESIVO Nessun uso di adesivi. SULLA BASE DELLE VIGENTI 
NORMATIVE SULLA NON TOSSICITÀ 
E SUI PRODOTTI DESTINATI AL 
CONTATTO CON GLI ALIMENTI. 
AD ESCLUSIONE DEL CONTATTO 
DIRETTO CON GLI ALIMENTI.

STAMPA Nessun uso di inchiostri. Senza stampa per contatto con carne fresca.

FORMATI
[ cm ]

CARTA
[ g ]

CONFEZIONE
[ pz ]

PESO CA (1)

[ kg ]
SCATOLA
[ cm ]

BANCALE (2)

[ scatole ]
SEMIBANCALE
[ scatole ]

ALTEZZA
[ cm ]

SCATOLE X STRATO
[ pz ]

16x25 60 3000 7.3 39x26 h 14 108 54+54 95+95 9x6/x2

25x37 60 1500 8.6 39x26 h 14 108 54+54 95+95 9x6/x2

25x42 60 1500 9.5 43x26 h 13 96 48+48 95+95 8x6/x2

33x40 60 1000 8.0 41x35 h 10 96 48+48 95+95 8x6/x2

37x50 60 1000 11.5 51x40 h 10 72 36+36 105+105 4x9/x2

50x75 60 500 11.5 78x51 h 5 50 50 160 2x25

25x25 60 2000 7.6 26x51 h 10 72 36+36 100+100 6x6/x2

25x50 60 1000 7.6 26x51 h 10 72 36+36 100+100 6x6/x2

(1) PESO NETTO MATERIALE (2) EPAL 80X120

IN BASE AL D.M. 21/3/73 E SUCCESSIVE MODIFICAZIONI ED INTEGRAZIONI, SULLA SCORTA 
DELLE COMUNICAZIONI DEI NOSTRI FORNITORI, DICHIARIAMO CHE IL PRODOTTO CARTOTECNICO È IDONEO 
AL CONTATTO CON GLI ALIMENTI E PERTANTO ADATTO AD ESSERE UTILIZZATO COME IMBALLAGGIO PRIMARIO.

COMPOSIZIONE SMALTIMENTO CERTIFICAZIONE FORESTALE PRODUTTORE MATERIALE

CARTA PAP22 Materiale compostabile Materiale certifi cato FSC® Pfl eiderer Teisnach 
GMBH & CO

SUI FOGLI NON È PREVISTA ALCUNA STAMPA. POICHÈ VENGONO 
A CONTATTO CON ALIMENTI UMIDI COME CARNE E PESCE, SI VUOLE 
COSÌ EVITARE, IN LINEA CON LE DISPOSIZIONI HACCP, OGNI RISCHIO 
DI DISTACCO DEGLI INCHIOSTRI AD ACQUA.

LE INDICAZIONI SULLA COMPOSIZIONE E LE MODALITÀ DI 
SMALTIMENTO PREVISTE DAL D.L. 116 DEL 3 SETT 2020 SONO 
PERTANTO RIPORTATE NELL’ETICHETTA APPOSTA SULLA SCATOLA. 
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T. +39 030 7356054
F. +39 030 7450026

Adercarta spa
Via Marzaghette, 3 
25030 Adro - Brescia

P.I. 00614060986
C.F. 01248270173

info@adercarta.it
www.adercarta.it

DATA ULTIMO AGGIORNAMENTO: 01—09—2023


